
 

                                        

 

   Antipasti                              Secondi Piatti 

POLPETTINE del DON (di Carne)       
su Crema di Pomodoro e Basilico (1-3-7-9) 

13 COPPA di MORA ROMAGNOLA CBT        
con Radicchio Trevisano Piastrato       
e Crema di Mela(7-9) 

18 

 
TARTARE DI MANZO Asparagi, Senape    
e Porro Croccante (3-7-10-12) 

15 ROAST-BEEF di VITELLO, Salsa 
Tonnata, e Polvere di Caffè (3-4-7) 

18 

 
LA NOSTRA GIARDINIERA (9-12) 7 TAGLIATA DI MANZO con Sale Maldon, 

Rosmarino e Patate al Forno (-) 
23 

 
CROSTINI di POLENTA con Taleggio, 
Noci e Erbe Aromatiche (7-8) 

13 PARMIGIANA di MELANZANE           
con Mozzarella di Bufala (7-9) 

15 

    

SEPPIE e PISELLI (Tagliatella di Seppia, 
Crema di Piselli e Menta) (7) 

17 BACCALÁ in Olio Cottura con la 
nostra Giardiniera (9) 

22 

 
INSALATA dell’OSTERIA Foglie, 
Finocchio, Pomodori Secchi, Olive 
Taggiasche e Nocciole (8) 

13   

                            
   Primi Piatti                                Contorni 

TAGLIATELLA AL RAGÙ della Tradizione     
(1-3-9-12) 

14 INSALATINA di CAVOLO VIOLA marinato, 
Mele e Noci (8) 

7 

 
CAPPELLETTI al RAVIGGIOLO          
Ragù Bianco di Coniglio, Pomodorini 
Confit e Salvia Fritta (1-3-7-9-12) 

15 FAGIOLINI                      
Saltati con Soia e Mandorle (6-8) 

7 

 
TORTELLI con Asparagi                
e Guanciale Croccante (1-3-7) 

13 SPINACI                             
al Burro e Parmigiano (7) 

6 

 
GNOCCHI di Spinaci e Ricotta       
con Uvette e Pinoli (1-3-7-8) 

15 PATATE al FORNO (-) 6 

 

PASSATELLI con Pesto di Stridoli     
e Cozze  (1-7-12-14) 

15  ALLERGENI: 1-Cereali (Glutine) 2-Crostacei 3-Uova     
4-Arachidi 6- Soia 7-Latte e Latticini 8-Frutta a Guscio  
9-Sedano 10-Senape 11-Sesamo 12-Anidride Solforosa e 
Solfiti 13-Lupini 14- Molluschi 

   



 

 

 

 

 

 

            INSALATA dell’OSTERIA           13 
  Foglie, Finocchio, Pomodori Secchi,  
    Olive Taggiasche e Nocciole (8)        

 



                  
 
 
 

Dolci 
 
MASCARPONE 
con Scaglie di 
Cioccolato  
(3-7) 

 7 

 
GELATO alla CREMA, 
AMARENE e PINOLI 
(3-7-8) 

 6 

 
CREMA al LIMONE  
con Pane all’Olio EVO 
e Lamponi   
(1-3-7) 

 7 

 
CASSATA ROMAGNOLA 
(7-8) 

 7 

 
BISCOTTERIA SECCA  
(1-3-7-8) 

 5 

 
 
 
ALLERGENI: 1-Cereali (Glutine) 2-Crostacei 3-
Uova 4-Arachidi 6- Soia 7-Latte e Latticini 8- 
Frutta a Guscio 9-Sedano 10-Senape 11-Sesamo 
12-Anidride Solforosa e Solfti 13-Lupini 14-  
Molluschi6 
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